VIN ZENZ

Carpaccio vom Wolfsbarsch auf marinierten Linsen
Carpaccio di branzino su lenticchie marinate 22,00

Mediterranes Miesmuschel Saute
Sauté di cozze alla marinara 14.00

Hausgemachte Tortelli “Cacio e Pepe” auf Spinatcreme
Tortelli fatti in casa “Cacio e Pepe’” su crema di spinaci 20,00

Risotto , Vialone Nano“ mit Kiirbis, Blauschimmelkase und
karamellisierten Walniissen
Risotto ,Vialone Nano® alla zucca con formaggio blu e noci caramellate 16,00

Spaghettoni ,B. Cavalleri” mit Venusmuscheln und Petersilienperlen
Spaghettone “B. Cavalleri® con vongole e perle di prezzemolo 20,00

Mezzi Paccheri ,B. Cavalleri” mit Sepia Tintenfischen und seiner Tinte
Mezzi Paccheri “B. Cavalleri® con seppie ed il loro nero 20,00

Filet von der wilden Zahnbrasse mit Selleriepiiree und mariniertem Chickoree
Filetto di dentice selvaggio con purea di sedano rapa e cicoria marinata 34,00

Pulled Beef mit Kartoffelbrot und zweierlei Zwiebeln
Pulled Beef con pane di patate e duetto di ciplle 20,00

Short Ribs vom Rind auf Kartoffelpiiree und Lauch vom Rohr
Costine di manzo su pure di patate e porri al forno 25,00

Ruickensteak vom heimischen Rind mit Kiirbis vom Rohr und Ofenkartoffeln
Lombata di manzo nostrano con zucca e patate al forno 35,00



